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Norsk Alpeost er ystet pad melk fra garder rundt"Romsd“alsal.pene og modnet £
minimum syv maneder.

Osten er en gylden, fast ost med mye sgdme, fruktlghef og lang ettersmak.
Under modning dannes tyrosin-krystaller; som er et kjennetegn pa vellagret ost.
Norsk Alpeost smaker nydelig alene - men egner seg ogsa ypperlig til tapas,
ostefat og i matlaging.

Osten fikk bronse under Oste-VM i 2018 og er hedret med
Spesialitetsmerket “Unik Smak” fra Stiftelsen Norsk Mat.
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