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Ost er populært og dagens gjester ønsker mer informasjon og 
kunnskap om ost. Kunnskapsrike ansatte gjør at ditt serveringssted 

eller din butikk skiller seg ut og tar en tydelig posisjon som 
gjestenes førstevalg på ost.
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og



•

•

i nsv r i nt t ers n

e

 2023
- Bedriftsveien 7

 viser vei 

-

• r
ved Katharina Sandberg Lund,

ri 

s

•

Osteeksamen del 1 

– ost til matlaging
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Påmelding via www.tinehandel.no/osteeksperten

v/Kathrin Aslaksby, Olestølen Mikroysteri

Mine oster og Norsk Gardsost 
v/Jarle Ruelsåtten, Rueslåtten Ysteri

v/Stiftelsen Norsk Mat

v/Beate Bjørgan, NMBU
Norsk geitemelk – kanskje verdens beste 

Norske tradisjonsoster v/Pascale Baudonnel, 
ysteteknolog med rå melk som spesialitet

v/S.E. Backlund, Oluf Lorentzen


