
Dovre Ysteri Norsk Brie er en mild og frisk hvitmuggost med  
behagelig ettersmak. Osten har en fløyelsmyk, hvitaktig skorpe 
utenpå og er kremfarget inni. 

Ostene fra Dovre Ysteri ystes av melk fra kyrne i områdene  
rundt Dovre og Lesja i naturskjønne omgivelser øverst i  
Gudbrandsdalen.

Osten passer utmerket på ostefatet og smaker ypperlig sammen 
med spekeskinke, salami eller søte bær en kveldsstund.

TIPS: La osten stå i romtemperatur en stund  
før den skal spises – da smaker den mest.

Kveldskos med Norsk Brie 
fra Dovre Ysteri 
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