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BURGER SPESIAL

BURGER

GULL
★ Stekt Elgbiffburger, Smedstuen AS

BRONSE
★ Chiliburger, Fatland Ølen AS

GULL
★ Butcher Burger, Grilstad AS
      (NORGESMESTER)
★ Baconburger, Fatland Ølen AS
★ Cheeseburger, Nordfjord Kjøtt AS
★ MENY Machoburger med Sticky Fingers  
     BBQ Grillfathersaus, Norfersk AS
★ Dagens Burger Beef Burger, Norfersk AS
★ Dagens Burger Sweet Hot Chili Burger, 
    Norfersk AS

SØLV
★ Hamburger av lam, Jens Eide AS
★ Big Beef Burger, Nordfjord Kjøtt AS
★ Dagens Burger Chorizoburger, Norfersk AS
★ MENY Svineburger med Sticky Fingers 
     Sweet Habanero, Norfersk AS

BRONSE
★ King Size Burger, Nordfjord Kjøtt AS

GRILL SPESIAL
SØLV
★ Grillspyd av svin, side uten ben, Fatland Ølen AS
★ Grillspyd av svin, honning og chilimarinert, 
      Fatland Ølen AS

BRONSE
★ Coop GP Kyllingspyd Thai 180 g, 
      Den Stolte Hane AS
★ Grillspyd av storfe, Nordfjord Kjøtt AS
★ Prior Grillspyd kylling Satay, Nortura SA
★ Folkets Grillspyd svin, Unil AS
★ Folkets Grillspyd storfe, Unil AS

SPARERIBS
GULL
★ Krydret grillklar short-ribs, Brødr Ringstad AS
★ Babyback spareribs, Sørlandskjøtt AS

SØLV
★ Baby Back Ribs, Nordfjord Kjøtt AS
★ Spareribs, Solberg Pettersen AS

BRONSE
★ BBQ Grillbein, Aron Mat AS

NM-GULL STÅR FOR 

KOMPROMISSLØST FOKUS 

PÅ FAG OG KVALITET!
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Fra venstre: Ågot Knudsen - Jacobs på Holtet, Vidar Beck – Bokken, 

Cecilie Maske – OEK, Bjørn Tore Teigen – OEK, Jack Åge Nilsen  - Tarber 

Norge, Øyvind Solvang – Alimenta, Tom Chr. Johannesen - Nofima Mat, 

Janne Haugdal – Matpartner, Sheila Søderlund - Mega Metro, Hans Eide 

- HE Consulting, Marit Røttingsnes Westlie - Fru Timian, Stein Nikolaisen 

– Aquatiq, Trond Strugstad – Eurofins, Mette Juberg – KLF, Rune Slaat-

ten - Norsk Kjøtthandel, Ivar Johnny Hellerud – Animalia, Tom Emil 

Høydahl – ABC, Ola Stuberg – ABC, Kirsti Greiff – SINTEF, 

Jørn Skjønhaug - Campus Scandinavia 

(Pål Røstvang fra Alimenta var ikke til stede når bildet ble tatt)

Fra venstre: Elev Etterstad VGS,  Rune Olsson - Spesialgrossisten Øst, 

Elev Etterstad VGS, Per Berglund – Gårdsand, Morten Kjærnes - 

Åkeberg Skoglunn Pølsemakeri

Fra venstre: Jens Christian Eide - Jens Eide,

 Steve Westerby – Nortura, Sigurd Løvstad - NorturaÅR
ET

S 
gr
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lm
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NM-GULL STÅR FOR 

KOMPROMISSLØST FOKUS 

PÅ FAG OG KVALITET!
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GRILL LAM GRILL FUGL

GRILL STORFE

GULL
★ Rødvinsmarinert Lammemørbrad, 
      Høvikveien Kjøtt og Kolonial AS
      (NORGESMESTER)
★ Utbenet lammesadel Dry Aged, 
      Anni’s Pølsemakeri AS
★ Får indrefilet Black Garlicmarinert, 
     Fatland Ølen AS
★ FOLKETS Lammekoteletter urtemarinert, 	
     Norfersk AS

SØLV
★ Krydret lammekoteletter, Nordfjord Kjøtt AS
★ Lammebog med ben, Nordfjord Kjøtt AS

BRONSE
★ Lammekoteletter middelhavsmarinerte, 	
      Fatland Ølen AS
★ Lammeskank Braisert, Grilstad Storkjøkken

GULL
★ Coop GP Kyllingfilet Chimichurri 400 g, 
      Den Stolte Hane AS
★ Coop GP Buffalowings New York Style 500 g, 	
      Den Stolte Hane AS
   
SØLV
★ Kylling lårbiff urter og hvitløk, 
     Den Stolte Hane AS
★ Prior Kalkun Big Wings, Nortura SA

BRONSE
★ Grillede kylling overlår black garlic, 
      Den Stolte Hane AS
★ Grillet kyllinglår, Ytterøykylling AS

GULL
★ Krydret Grillklar Tomahawk, 
      Brødr Ringstad AS
★ Entrecote Black Garlicmarinert, 
      Fatland Ølen AS
★ Entrecote Trøffelmarinert, Fatland Ølen AS
★ Tomahawk, Fatland Ølen AS
★ Gilde Entrecote Ghost Chili Klaus, 
      Nortura SA
★ Dry aged Tomahawk av storfe, 
      Trondheim Slaktehus
★ Philly Steak, Trondheim Slaktehus AS
★ Trøffelmarinert entrecote, 
      A. Strøm-Larsen AS

SØLV
★ Tomahawk, Grilstad Storkjøkken
★ FOLKETS Entrecôte Kansas BBQ Rub, 
     Norfersk AS

GRILL SVIN
GULL
★ Nakkeribs Hampshire marinert, 
      Fatland Ølen AS
★ Svin indrefilet Black Garlic marinert, 
      Fatland Ølen AS
★ SPAR Svinefilet marinert, Norfersk AS
★ Jacobs Utvalgte Pork wings, Unil AS

SØLV
★ Grillet grillklubbe, Fatland Ølen AS
★ Svinekam røkt uten ben, Grilstad Storkjøkken
★ Folkets Svin Indrefilet Urtemarinert, 
     Norfersk AS
★ MENY Svinenakke med Sticky Fingers 
     Chili- og Limerub, Norfersk AS
★ Grillfilet med hvitløk & urter, Smedstuen AS

BRONSE
★ Grillfilet urter/hvitløk, Fatland Ølen AS
★ BBQ Grillbein, H. Mydland AS
★ MENY Svin Nakkekotelett Trøffelmarinert, 	
      Norfersk AS
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GRILL SVIN

DE FLINKESTE FÅR MEST HYLLEPLASS

NM BETYR MYE FOR KVALITETEN
S A M A R B E I D S PA R T N E R

SAMARBE IDSPARTNER

VI VIL VÆRE BLANT DE BESTE
SAMARBE IDSPARTNER

– At kjøttbransjen arrangerer et NM for 
kjøttprodukter viser at bransjen ønsker å 
ta kvalitet på alvor, sier markedsdirektør 
Ulf Rinnan i Nopla AS. - Dette er positivt 
og skaper en god forankring i markedet 
for lokale og norskproduserte kjøttvarer, 
dette i et stadig mer konkurranseutsatt 
marked, legger han til.

Nopla AS tilbyr et rikt utvalg av Kjøttkass-
er under sitt eget varemerke Nopla Re-
line. Disse er kompatible med de fleste 
kjøttkasser i Norge.

Fra eget lager på Løten i Hedmark, eks-
pederes varer fortløpende til alle kunder 
innen kjøttindustrien i Norden. Vi tilbyr 
trykk på alle typer kasser og hjultraller. 
Dette til både større og mindre kunder. 

Lycro og Nopla har totalt 38 ansatte, 
leverer til kjøttbransjen og annen mat-
industri samt øvrige markeder, der krav 
til lagring og transport krever solide 
produkter. Samlet omsetning i år vil bli i 
rundt NOK 100 mill. Bedriften eksporter-
er til 10 land og har ca 65 prosent av sin 
omsetning innen eksport.

For Etterstad videregående skole er NM 
i kjøttprodukter en sentral konkurranse. 
For vi ønsker å være blant de aller beste 
skolene, og vi støtter opp om arbeidet 
med heve kompetansen innen næringen, 
sier avdelingsleder Tord Huse, Etterstad 
videregående skole.

Skolen har i lang tid hatt linjer innen res-
taurant- og matfag. Ved skolen ønsker 
man å lage et godt fellesskap og skape 
grobunn for sunn utvikling hos både 
elever og ansatte. I den sammenhengen 
glir konkurransene i NM fint inn.

Vår utdanning skal være i forkant. Vi ut-
danner elever som i nær framtid skal 
arbeide i kjøttbransjen. Det er helt av- 
gjørende at den kompetansen de får fra 
oss er oppdatert og framtidsrettet, 
sier han.  

Vår leveregel er: En skikkelig yrkesskole. 
Å lære et fag eller yrke innebærer en 
stor glede i å føle at man kan noe, mest-
rer noe og får en plattform å stå på for 
yrkesutøvelse eller videre utdanning.

– Det er spennende tider i dagligvare-
bransjen. Man har vært bortskjemt med 
høy vekst i mange år, men nå avtar farten. 
Det er da de beste leverandørene virkelig 
får muligheten til å skinne, sier redaktør 
Are Knudsen i Dagligvarehandelen.

Han medgir at akkurat dét er ikke bare-
bare i et marked der kjøtt benyttes som 
lokkevarer, og hvor prisene dumpes både 
i og utenfor sesong. 

– Det gjelder å finne unike, gode produk-
ter som kan selges til en fornuftig pris. 

For kjøttbransjen betyr det at innovasjon 
blir viktigere enn noen gang. 

– Det er mange flinke og omstillings-
dyktige kjøttleverandører. Om de sa-
marbeider  godt med kjedene og lytter 
til forbrukerne i produktutviklingsfasen,  
kan vi forhåpentligvis gjøre kjøtt mer 
lønnsomt i hele verdikjeden. Det skorter 
egentlig ikke på betalingsviljen. 

Utfordringen er at kundene over tid har 
blitt fortalt at kjøtt ikke skal koste noe. 
Det må det bli slutt på!

ETTERSTAD VGS
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MIDDAGSPØLSE

SNADDERPØLSE HOT

GRILLPØLSE

SNADDERPØLSE M/OST

GULL
★ Kjøttpølse 720 g, Nordfjord Kjøtt AS

SØLV
★ Lammepølse Skjeggerød, 
     Fatland Sandefjord AS
★ Nordfjordmør, Nordfjord Kjøtt AS

GULL
★ Sterk Østfolding, Brødr Ringstad AS
★ Craig’s Spice Dog, Norsk Kylling AS
★ Folkets Chorizo, Unil AS

SØLV
★ Spansk Østfolding, Brødr Ringstad AS
★ Salsicha picante, Fatland Sandefjord AS
★ Folkets Grillwürst chili & kaffe, Unil AS

BRONSE
★ Chillipølse, Jens Eide AS

GULL
★ Grillpølse, Fatland Sandefjord AS

SØLV
★ Stange grov kyllingpølse med urter og hvitløk, 
     Stanges Gårdsprodukter AS

BRONSE
★ Grillkorv, Vossakjøt AS

GULL
★ Ostepølse, Jens Eide AS
★ Jacobs Utvalgte ostepølse, Unil AS

SØLV
★ Cheesy Bacon, Fatland Sandefjord AS
★ Folkets Ostepølse med bacon, Unil AS
★ Jacobs Utvalgte spicy ostepølse, Unil AS

BRONSE
★ Ostegrill, Fatland Sandefjord AS
★ Tante Gunn’s festpølse, Skjåkmat
★ Chipotlepølse m/ Cheddar, Toten Kjøtt AS

WIENERPØLSE
SØLV
★ Kyllingwiener, Norsk Kylling AS

BRONSE
★ Wienerpølse, Fatland Sandefjord AS
★ Luxus wienerpølse m/kalvekjøtt - Skjeggerød, 
     Fatland Sandefjord AS

SNADDERPØLSE RØKT
GULL
★ Gourmetpølse m/ ramsløk, Toten Kjøtt AS

SØLV
★ Frankfurter, Anni’s Pølsemakeri AS
★ Sjefspølse, Brødr Ringstad AS
★ All Beef HOT DOG, Nordfjord Kjøtt AS
★ Lammepølse, Per’s Kjøkken AS
★ Folkets Bratwürst, Unil AS
★ Gourmetpølse, 
     Åkeberg Skoglunn Pølsemakeri AS

BRONSE
★ Spicy chicken, Fatland Sandefjord AS
★ Lammepølse med urter, Grilstad Storkjøkken
★ Polsk pølse, Åkeberg Skoglunn Pølsemakeri AS

SNADDERPØLSE URØKT
GULL
★ Folkets Bratwürst urøkt, Unil AS
      (NORGESMESTER)
★ Smak forskjellen Middelhavspølse, 
     Hampshire, Fatland Sandefjord AS
★ Grillmedister, Inderøy Slakteri AS

SØLV
★ Smak forskjellen Rå Gourmetpølse, Limousin, 
      Fatland Sandefjord AS
★ Chorizopølse rå, Krosby AS
★ Jacobs Utvalgte urøkt bratwurst, Unil AS
★ Urøkt pølse, 
      Åkeberg Skoglunn Pølsemakeri AS

BRONSE
★ Smak forskjellen Rå Chorizo spiral, Hampshire, 
       Fatland Sandefjord AS
★ Jacobs Utvalgte rå siciliana picante, Unil AS

SNADDERPØLSE SPESIAL
BRONSE
★ Tind - Grill Chorizo, Grilstad AS
★ GuRu, Gunnar Ruud Catering AS
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HELT NATURLIG Å STØTTE NM

– For ABC er det helt naturlig å være 
sponsor for NM. Dette er et viktig ar-
rangement og dessuten et veldig hyg-
gelig bransjetreff, sier administrerende 
direktør Roar Furuhaug hos Arne B. Cor-
neliussen AS.

– Kvalitetsbevisste forbrukere nyter 
godt av at bransjen hever blikket og set-
ter produktkvalitet først. Han forteller 
samtidig at ABC er stolte over at kolle-
gaene Ola Stuberg og Tom Emil Høydal er 
dommere under NM.

– For oss er det viktig å kunne hjelpe 
våre kunder med innovasjon og produk-
tutvikling. Vi har f.eks. gjennom flere år 
jobbet med tiltak for å redusere salt i 
kjøttvarene. Dette er fremdeles aktu-
elt, og mange av våre kunder har inngått 

saltpartnerskap med Helsedirektoratet. 
Redusering av matsvinn er en høyak-
tuell utfordring som møter et økende 
ønske om færre e-nummer i mat. ABC 
jobber kontinuerlig med E-nummerfrie 
konserveringsmidler og optimal embal-
lasje, som skal sørge for god holdbarhet.
Furuhaug viser fram prøvekjøkkenet der 
ABC inviterer kunder til produktutvikling 
og demonstrasjoner. Stadig har de 
kunder innom, som ønsker å utvikle nye 
produkter eller se på sammensetning og 
prosess i eksisterende resepter. 

– Produsentene har selvsagt fokus på 
produktkvalitet hele året, men man skjer-
per seg ekstra til konkurranser, og derfor 
er NM et godt tiltak for kjøttbransjen, 
sier Roar Furuhaug.

– For ABC er det helt naturlig 

å være sponsor for NM, 

sier Roar Furuhaug.

(Foto: Per K. L. Løwe)

SAMARBE IDSPARTNER

Melkefritt krever kunnskap 
- kan vi hjelpe deg og din bedrift?

SAMARBE IDSPARTNER

– Vi deltar som sponsor fordi kjøttbrans-
jen er viktig marked for TINE. Det er et 
flott sted for å møte bransjen og en fin 
sosial setting å være med i, sier prosjekt- 
leder Jon Nordbø.
 
Vi har sett en tydelig nedgang i melkevol-
umet hos kjøttindustrien i Norge de siste 
årene. En del mennesker lurer på om de 
ikke tåler melk, og kutter ut produkter 
med melk  for sikkerhets skyld. Mange 
er ikke klar over at de faste modne oster 
fra naturens side er laktosefrie. I en fer-
dig modnet ost er det derfor ikke laktose  
igjen, og ost kan derfor fint inngå i lak-
tosefrie kjøttprodukter. 
 
Grillpølser er ett av produktene hvor det 
brukes mye ost. Når det skal tilsettes 
ost i en pølse, er det viktig at smak og 

konsistens blir best mulig for forbruk-
er. TINE har utviklet Taffel Spesial som 
er en smelteost basert på TINEs oster. 
Den smelter vesentlig mindre under op-
pvarming, og beholder konsistensen.  
En egenskap som gjør den godt egnet i 
pølser, sier produktsjef Lotte Conradsen.
Skal bedriften din utvikle nye kjøtt- 
produkter, spør gjerne oss. Vi kan være 
med på ideutvikling, se på trender og 
drøfte nye resepter også med tanke 
på merking. Det sier prosjektleder Jon 
Nordbø og produktsjef Lotte Conradsen i 
TINE. Sammen med 8 andre personer ut-
gjør de TINE Ingrediens, avdelingen som 
leverer i bulk til industrien enten det er 
snakk om en tankbil med melk eller paller 
med ost.
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FENALÅR HELT

SPEKEKJØTT SPESIAL

GULL
★ Fenalår med honning, Aron Mat AS
      (NORGESMESTER)

SØLV
★ Sirupsaltet fenalår, H. Mydland AS

BRONSE
★ Urøykt fenalår spesialmodna, Vossakjøt AS

GULL
★ Langtidsmodna spekeskinke, 
     Haugen Gardsmat AS
      (NORGESMESTER)
★ Brava Jæren Fenalår u/ben, 
     Fatland Jæren AS
★ Spekebit, Halsan Kjøtt AS
★ Utbeina spekeskinke, Skjåkmat

SØLV
★ Tind - Marinert Lammelår. Speka på beinet, 
      Grilstad AS

BRONSE
★ Dyrekjøtt, Brandbu Pølsemakeri AS
★ Fenalår u/ben, Fatland Sandefjord AS
★ Westfaler, Helgeroa Spekevarer AS
★ Speket ytrefilet, 
      Leiv Vidar Slakterforretning AS

SPEKET SVINEKJØTT, OPPSKÅRET
GULL
★ Spekenakke, skåret 100 g, Aron Mat AS
★ Tind - Godt modna spekeskinke 12 mnd, 
     Grilstad AS
★ Langtidsmodnet Strandaskinke, 
     Grilstad AS
★ Strynskinke oppskåret, Nordfjord Kjøtt AS
★ Svinekam krydret, Oppdal Spekemat AS

SØLV
★ Jacobs Utvalgte Spekeskinke, Unil AS

BRONSE
★ Brava Jæren Spekeskinke u/ben, 
     Fatland Jæren AS
★ Umberto spekeskinke, H. Mydland AS
★ Svinenakke krydret, Oppdal Spekemat AS

TØRKET KJØTT
GULL
★ Snacks, reintunge, Skodi Rein AS

SØLV
★ REAL Beef Snacks Chili & Garlic, Drytech AS
★ Tørket Reinhjerte, Solberg Pettersen AS

BACON I SKIVER
GULL
★ Bacon, Åkeberg Skoglunn Pølsemakeri AS  
     (NORGESMESTER)
★ Bacon, Leiv Vidar Slakterforretning AS
★ Gilde Stjernebacon, Nortura SA

SØLV
★ Jaktbacon, Smedstuen AS

BRONSE
★ Bacon, Finsbråten AS
★ Tørrsaltet bacon, Høvikveien Kjøtt og Kolonial AS
★ Tørrsaltet Bacon, Toma Mat AS

BACON SPESIAL
GULL
★ Tørrsaltet bacon, modnet, bit, Aron Mat AS

BRONSE
★ Pizzabacon, Grilstad Storkjøkken
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MATMERK - STOLT SAMARBEIDSPARTNER

lønnsom kunnskap styrker hele verdikjeden

Vi er sponsor fordi vi er opptatt av at 
forbrukerne skal ha tilgang til spen-
nende produkter av høy kvalitet og 
et stort mangfold fra stolte norske 
kjøttprodusenter. For å få til dette, må 
alle ledd i verdikjeden ha riktig og op-
pdatert kunnskap. 

NM representerer hele spennet i 
kjøttbransjen, fra de minste håndverk-
sprodusentene til de store markedsle-
dende aktørene. Selv om spennet er 
stort fra de minste til de største, er det 
uansett alltid fagkunnskap som danner 
grunnlaget for trygge og gode produkter. 

Animalia er kjøtt- og eggbransjens 
eget selskap som skal styrke langsik-
tig konkurransekraft gjennom å levere 
kunnskapsbaserte, nyttige og kostnad-

seffektive tjenester langs hele verdik-
jeden. 

Vi jobber for å bidra til økt verdiskap-
ing, reduserte kostnader og høy tillit 
til bransjen blant annet gjennom vårt 
arbeid innenfor dyrehelse og dyre-
velferd, mattrygghet, kjøtteknologi og 
prosess- og produktutvikling. Kjøtt og 
helse og bærekraftig kjøttproduksjon er 
også viktige satsingsområder. Animalia 
har et pilotanlegg som benyttes til bl.a. 
prosjekter, utviklingsvirksomhet og til 
innsamling av data fra nedskjæring og pi-
lotproduksjon av spekemat og foredling.

Kort sagt: Vi har kunnskap og praktisk 
erfaring langs verdikjeden fra jord til bord 
innenfor kjøttproduksjon.

SAMARBE IDSPARTNER

SAMARBE IDSPARTNER

– Matmerk er stolte over å være samar-
beidspartner for NM i Kjøttprodukter. 
Som eier av den offisielle merkeord-
ningen for norsk mat, Nyt Norge, har vi 
mange gode merkebrukere i kjøttbran-
sjen. De ønsker vi å ta godt vare på og 
vi tar gjerne imot nye også. For at du 
skal få fram at produktet ditt er laget 
på norske råvarer, er Nyt Norge det al-
ler mest effektive merket du kan bruke, 
sier Matmerks administrerende direktør  
Nina Sundqvist.

Når de beste i bransjen møtes for å 
konkurrere, ja så ligger det mye god fag-
kunnskap og prestisje bak produktene. 
Målet er jo at forbrukeren skal trykke 
disse norske kvalitetsproduktene til sitt 

hjerte gjennom gane og mage, og at vi 
gjennom våre merkeordninger, Nyt Norge 
og Spesialitet, skal gjøre det enkelt for 
forbrukere å finne maten i butikken. Både 
den norske og den lokale med unik smak, 
understreker hun. 

Matmerk deler ut sin hederspris under 
NM i kjøtt. Det gjør vi for å verdsette 
kjøttbransjens produsenter og produkter. 

– Jeg har stor tro på norsk kjøttbransje 
med innsatsvilje, innovasjonsevne og tro 
mot tradisjoner og håndverk. Det lover 
godt for norske forbrukere som vil ha det 
beste av norske kjøttprodukter, avslut-
ter Sundqvist. 
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SALAMI

SPEKEPØLSE SPESIAL

GULL
★ Grilstad Gullsalami, Grilstad AS
★ Salami modnet, Grilstad Storkjøkken 
★ Elgsalami, Inderøy Slakteri AS
★ Gilde Favoritt Salami, Nortura SA
★ Gilde Salami Siliana, Nortura SA

SØLV
★ Helgeroa salami, 
      Bjerke spekemat & delikatesse AS
★ Grilstad Heia Salami, Grilstad AS
★ Helgeroa Salami, Helgeroa Spekevarer AS
★ Kryddersalami, Nordfjord Kjøtt AS
★ Salami med grønn pepper, Smedstuen AS

BRONSE
★ Peppersalami snabb i skiver, 
      Fatland Sandefjord AS
★ Grilstad Jubelsalami Fennikel, Grilstad AS
★ Grilstad Jubelsalami, Grilstad AS
★ Svindland Salami, Svindland AS

GULL
★ Italiensk snabb, Per’s Kjøkken AS
     (NORGESMESTER)
★ Holy Baloney, Ask Gård Foredling AS
★ Grilstad Reinsdyr - hel spekepølse, 
       Grilstad AS
★ Spekepølse av utegris, 
     Myra Gård Richard Hanssen
★ Fenarull, Orkla Foods Norge, Avd Vossafår
★ Villmarksnabb, Per’s Kjøkken AS

SØLV
★ Grilstad Svartpølse, Grilstad AS
★ Lux Pølse, Inderøy Slakteri AS
★ Fenikkelsnabb, Per’s Kjøkken AS

BRONSE
★ Tind - Speka Pølse. Elg og einebær, Grilstad AS
★ Straumpølse, Inderøy Slakteri
★ Rødvinsnabb, Per’s Kjøkken AS

SPEKEMØR/-MORR
SØLV
★ Stabbursmorr, Inderøy Slakteri AS

BRONSE
★ Mørpølse oppskåret, Nordfjord Kjøtt AS

SKOLEMESTER 
★ Åssiapølsa - Åssiden Videregående Skole 

GRILLPRODUKTSERIE
★ Street Food, COOP Grill Perfekt, Fatland Ølen AS 

ØKOLOGISK:
★ Holy Baloney - Ask Gård Foredling AS

MATMERKS HEDERSPRIS
★ Nortura SA og  
      Kjøtt- og fjørfebransjen Landsforbund

SPESIALPRISER

KRYDRET SPEKEPØLSE
GULL
★ Grilstad Salchicha, Grilstad AS
★ Grilstad Peppersalami, Grilstad AS
★ Frans Josef spekepølse, H. Mydland AS

SØLV
★ Grilstad Salchicha - hel spekepølse, 
     Grilstad AS
★ Gilde Chorizo, Nortura SA
★ Pepperoni Spesial, Svindland AS
★ Pølsesnacks Chili, 
      Åkeberg Skoglunn Pølsemakeri AS

BRONSE
★ Spekepølse, Leiv Vidar Slakteforretning AS
★ Chili & paprikasnabb, Per’s Kjøkken AS
★ Jacobs Utvalgte chorizo, Unil AS

FÅREPØLSE
GULL
★ Fårepølse, Orkla Foods Norge, Avd Vossafår

BRONSE
★ Heidalspølse spesial, 
      Heidal Landbruksprodukter
★ Fårepølse, Nordfjord Kjøtt AS
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N M  I  K J Ø T T P R O D U K T E RVIL VÆRE MED Å BYGGE KVALITET I KJØTTBRANSJEN
SAMARBE IDSPARTNER

ER DER FOR KUNDEN

– NM er viktig for oss for å treffe kundene, 
følge med på det som skjer og vise oss 
fram, sier daglig leder Petter Breigutu i 
Bokken AS.

Oppslutningen er stor blant produsen-
tene. Det gjør at kvaliteten på produk-
tene er høy da utmerkelsene man får kan 
være av stor betydning for de enkelte 
bedriftene, og man gjør sitt ytterste for 
å oppnå heder og ære. Stor deltakelse 
medfører bredere utvalg for forbrukerne 
å velge i. Nye varianter av produkter duk-
ker også opp.

– Vi har fortsatt mange produkter vi kan 
tilby. Så håper vi bransjen klarer å ut-
vikle seg slik at vi får et bredt utvalg av 
produsenter. Samtidig ønsker jo mange 
å vokse, og får de store produsentene 
økt markedsandel er det visse begrens-
ninger i forhold til vekst i volum og antall 
produsenter. Som forbrukere håper vi jo 
at de tre som styrer dagligvaresektoren 
ønsker å tilby oss et bredt utvalg og sor-
timent. Der må vi som forbrukere kreve 
mer.

SAMARBE IDSPARTNER

– Høy kvalitet og sikkerhet blir stadig vik-
tigere i kjøttbransjen. NM setter spesielt 
søkelyset på kvaliteten, og det ønsker 
vi å være med på, sier daglig leder Stig  
Pedersen, Multivac AS.

– NM i kjøttprodukter er et viktig event, 
og det er stor prestisje spesielt for de 
som får gull og heder. Vi syns det er vik-
tig å få jobbe sammen med våre kunder, 
spesielt når de velger å drive utvikling 
sammen med oss. Det er ikke bare lett å 
være produsent av kjøttvarer i et marked 
med dyre råvarer, dyr arbeidskraft og 
hard konkurranse om å være best til 
lavest mulig pris. Mye spennende skjer 
innen den norske kjøttbransjen, og det 

ønsker vi som leverandører til bransjen å 
være med på.

Multivac AS leverer til både kjøttbransjen 
og fiskeindustrien. Multivac AS har lange 
tradisjoner som leverandør til hele mat-
industrien. For drøyt 50 år siden startet 
det med vakuum kammermaskiner. Nå 
har selskapet som ambisjon å være to-
talleverandør av alt utstyr til pakkeriet 
i både kjøttbransjen og fiskeindustrien. 
Vi er en del av et stort globalt selskap 
med kontor i over 75 land, og samarbeid-
spartnere i en rekke land utover dette. 
For tiden er det stor fokus på sporbarhet 
og trygghet samtidig som vi leverer mer 
og mer automatiske løsninger.
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★ ★

★ ★

I 1983 inviterte kjøttbransjen for første gang til fagkonkurranse. Bransjen har om-
favnet muligheten til å vise stolthet, kvalitet og bredde. Opplysningskontor, lever-
andør og øvrig fagmiljø bidrar sterkt i gjennomføringen og sikrer troverdighet og 
høyt nivå. I 1994 ble det for første gang kåret en Norgesmester.

For bedriftene er NM en effektiv arena for testing av egne produkter. Tilbake-
meldingene på smak og konsistens fra fagdommerne gir en viktig pekepinn på 
hvordan produktene kan perfeksjoneres. Titler og edelt metall i NM er viktig for 
de ansatte som hver dag jobber med å få frem de beste produktene. Forbrukerne, 
innkjøpere og media legger merke til hvilke produkter og bedrifter som gjør det bra. 
NM i kjøttprodukter er åpent for alle bedrifter, 
og arrangeres av KLF Servicekontor AS.

les mer om arrangementet 
på kjottprodukter.no

takk til årets samarbeidspartnere   - og dommere, kjøkken og etterstad videregående skole

TINE INGREDIENS

Vi blander oss i
det meste ®
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